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Información Personal


Estado Civil:

Soltero





Nacionalidad:

Chileno





Rut:


10.742.785-6





Fecha de Nacimiento:
12 de Junio 1976 





Lugar de Nacimiento:
Santiago

Educación 




Universidad Iberoamericana

Ingeniería de Ejecución en Industria Alimentaria, último semestre.
1995-1998


Instituto Profesional Zipter




Titulado de la carrera  de 

Tecnología en Alimentos

1990-1994         

I.N.B.A., Internado Nacional Barros Arana, Santiago




Enseñanza media completa.

1983-1989

Liceo Ruiz Tagle, Santiago




Enseñanza básica completa

Cursos y capacitación

Jul-2003
Asociación Chilena de Seguridad. Seguridad Sanitaria HACCP. 

Nov-2005
Bureau Veritas. Interpretación y Análisis de la Norma ISO 9001:2000 en el Sistema de la Calidad.

May-2006
GCL - Fundación Chile. Supervisión y gestión de programas HACCP en la industria de alimentos.

Nov-2006
Bureau Veritas. Implementación al sistema de análisis de riesgo y control de puntos críticos HACCP. 

Nov-2006
Bureau Veritas. Formación de auditores internos en el sistema de análisis de riesgo y control de puntos críticos HACCP. 

Sep-2012
Habilsa Capacitación: Aplicación de normas IFRS para la pequeña y mediana empresa.

Dic-2012
Acción Efectiva Capacitación: Formación de auditores internos HACCP.

Oct-2013
DQS – UL MSS Chile. Mamejo de alérgenos.
Experiencia Laboral

· 2010 - 2014 Quimatic S.A., Santiago.

Importaciones y representaciones de aditivos para la industria alimentaria

2010 – 2014 Jefe de producción y encargado de implementar sistema HACCP

Desde abril de 2010 hasta Agosto de 2014, desempeño como Jefe de producción, supervisando procesos y personal. Realizando labores como Coordinador de producción de acuerdo a los requerimientos del departamento de ventas.

Desde abril de 2010 hasta enero 20013 Encargado de implementar sistema HACCP.
· 2008 Industria de bebidas Ltda. (Frugo), Santiago.
Empresa dedicada a la elaboración de jugos. 
2008 – Encargado de Adquisiciones

Desde Junio de 2008 hasta Diciembre de 2009. Responsable de cotizar y realizar las ordenes de compra de materias primas e insumos de acuerdo a los requerimientos productivos de la planta. 
· 2007 Productora y comercializadora Pruvé Ltda., Santiago.
Empresa dedicada al área panadera y pastelera. 

2007 – Encargado de Calidad

Desde Diciembre de 2007 hasta Junio de 2008. Responsable de implementar Sistema HACCP, realizando procedimientos e instructivos. 

Control de calidad de materias primas y producto terminado.

· 2007 Conservera Osiris, Santiago.
Servicio de alimentación para colegios e instituciones, principalmente Junaeb (Junta nacional de auxilio escolar y becas) 

2007 – Jefe del área de productos congelados

Desde Septiembre de 2007 hasta Noviembre de 2007. Encargado de realizar los despachos por rutas para los distintos establecimientos educacionales e instituciones, controlando inventarios, personal, y estado de la  mercadería mediante cadena de frío.

· 2000 - 2007 Quimatic S.A., Santiago.

Importaciones y representaciones de aditivos para la industria alimentaria

2007 - Integrante del Equipo HACCP

Desde Septiembre de 2005 hasta Agosto de 2007. Encargado de realizar procedimientos para la implementación de sistema integrado ISO 9001:2000 / HACCP.

2007 - Jefe de producción

Desde Febrero de 2002 hasta Agosto de 2007, desempeño como Jefe de producción, supervisando procesos y personal. Realizando labores como Coordinador de producción de acuerdo a los requerimientos del departamento de ventas.






2001 / 2002 - Asistente de laboratorio

Desde Marzo de 2001 hasta Diciembre 2002. Realizando control de calidad a productos terminados, para su posterior liberación.



                                      2000 / 2001 - Ayudante de producción

Desde Mayo de 2000 hasta Marzo 2001. Realizando mezclas de hidrocoloides para la elaboración de aditivos para la industria alimentaria.

· 1998 Los Fundos S.A.
Planta de productos lácteos

1998 – Analista de laboratorio

Desde Enero 1998 hasta Abril 1998. Practica profesional, realizando labores de control de calidad a materias primas y producto terminado. 

Competencias
· Compromiso con el mejoramiento continuo de la gestión (ISO 9001-2000) y aseguramiento de calidad (HACCP).

· Área de producción.

· Control de Calidad.

· Pro-actividad, liderazgo, iniciativa y motivación, excelentes habilidades comunicacionales, orales y escritas.

· Despacho y logística.
· Adquisiciones de materias primas e insumos.
Conocimientos  Adicionales

· Microsoft Office (Excel, Word, Power Point, Outlook).

Nivel usuario.
· Sistema Solomon.
· Sistema Manager.
Disponibilidad

Inmediata

Pretensiones de renta
A convenir
Referencias
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